Analiza medu na kakovostne parametre po Pravilniku o medu v letu 2024
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Med, ki se daje v promet, mora glede kakovosti ustrezati zahtevam Direktive o medu 2001/110/ES in
Pravilnika o medu (Uradni list RS, §t. 4/11, 26/14 — ZKme-1B in 9/15). Cebelarji so imeli moZnost oddati
vzorec medu na CZS, kjer smo izvedli analize medu na kakovostne parametre po Pravilniku o medu:
vsebnost vode, elektri¢na prevodnost, vsebnost HMF, pelodna analiza in senzori¢na analiza. Na podlagi
rezultatov smo cebelarjem svetovali glede dolocitve vrste medu in skladnosti s kakovostnimi parametri.
Izvedba analiz in svetovanje je bilo za ¢ebelarje brezplacno.

Rezultati so nastali v okviru Uredbe o izvajanju intervencij v sektorju cebelarskih proizvodov iz
strateskega nacrta skupne kmetijske politike in programa »Analize ¢ebeljih pridelkov za leto 2024« ki
je bil financiran iz sredstev drzavnega proracuna in proracuna Evropske unije.

Po Pravilniku o medu, med ne sme vsebovati ve¢ kot 20 % vode in ne ve¢ kot 40,0 mg/kg HMF, razen
izijem (kot so npr. pekovski med, med iz tropskih obmocij). Med, ki se daje v promet mora biti tudi
pravilno oznacen. Vrstni med mora ustrezati kemijskim parametrom in senzori¢nim lastnostim, ki so
znacilne za dolo¢eno vrsto medu. Prav tako mora biti embalaZa opremljena z vsemi obveznimi oznakami
(ime, neto kolicina, rok uporabnosti, lot, ime in naziv proizvajalca, drzava izvora in prelepka).

Vzorcenje

Poziv za zbiranje vzorcev je bil napovedan v reviji Slovenski ¢ebelar in veckrat objavljen na spletni strani
CzS. Cebelarje smo o moznosti oddaje vzorcev medu obvestili tudi preko aplikacije E- ¢ebelar. Vsak
Cebelar, je bil v letu 2024 upravi¢en do oddaje enega vzorca medu v sklop 1 (kakovostni parametri) ali
sklop 2 (ostanki akaricidov in antibiotikov v medu). Ob oddaji vzorca je Cebelar izpolnil prijavni obrazec.
Cebelarska zveza Slovenije je v letu 2024 zbrala 75 vzorcev iz razli¢nih statisti¢nih regij Slovenije, najve¢
jih je bilo iz savinjske in osrednjeslovenske regije.

REZULTATI

Vsebnost vode, elektricna prevodnost in HMF

statistiéni Vsebnost vode (%) Elektricna prevodnost (mS/cm) Vsebnost HMF (mg/kg)
parameter

2020 | 2021 | 2022 | 2023 | 2024 | 2020 | 2021 | 2022 | 2023 | 2024 | 2020 | 2021 | 2022 | 2023 | 2024
MIN 13,4 | 13,5 | 133 | 134 | 13,7 | 0,22 | 0,21 | 0,13 | 0,17 | 0,15 {<0,3 (<0,3 (<0,3 | <0,3 | <0,3
MAKS 19,7 | 18,7 | 22,1 | 188 | 21,5 | 2,24 | 1,55 | 1,96 | 1,67 | 1,83 | 6,23 | 18,2 | 6,73 | 26,53 | 29,63
POVPRECJE | 15,6 | 15,2 | 15,6 | 15,5 | 15,7 | 0,94 | 0,97 | 0,72 | 0,83 | 0,78 | 1,77 | 5,82 | 1,47 | 2,48 | 2,82

Preglednica 1: Statisticni parametri vsebnosti vode, EP in vsebnosti HMF po letih

Vsebnost vode je bila primerljiva s prejSnjimi leti, povprelje v letu 2024 je 15,7 %. Povprecna elektri¢na
prevodnost je nekoliko nizja kot v lanskem letu, kar je posledica vecjega Stevila cvetlicnih medov.
Povprecna vrednost HMF je malenkost visja kot v preteklem letu.

Vsebnost vode je eden izmed pomembnih kriterijev kakovosti medu, saj lahko med, ki ima prevec vode
fermentira. Zrel med ima navadno manj kot 18,6 % vode. Ce je vode ve¢ kot 17,0 %, se lahko zaéne
proces fermentacije (vrenje) medu. Najvisja vsebnost vode je bila 21,5 %, s tem vzorec ne ustreza
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Pravilniku o medu, prav tako je bil vzorec fermentiran in tako neustrezen za prodajo. Vsi ostali vzorci so
imeli 18,2 % vode ali manj in s tem ustrezajo tako Pravilniku o medu kot tudi Pravilniku za Slovenski
med z zascCiteno geografsko oznacbo, kjer je najvisja dovoljena vsebnost vode 18,6 %.

Najvisja izmerjena vrednost HMF je bila 29,63 mg/kg, kar je najvi$ja izmerjena vrednost v okviru tega
projekta v preteklih petih letih. Se vedno pa je pod mejo 40 mg/kg, ki je dolo¢ena v Pravilniku o medu.
Dva vzorca sta vsebovala vec kot 15 mg/kg HMF in s tem ne ustrezata Pravilniku za Slovenski med z
zasciteno geografsko oznacbo, ostali vzorci pa so tudi temu kriteriju zadostovali.

Pelodna analiza medu

Znacilnost medu slovenskega porekla je prisotnost peloda pravega kostanja v medu, kar se je pokazalo
tudi v letosnjih analiziranih vzorcih medu, saj je pelod pravega kostanja bil prisoten v skoraj vseh vzorcih,
pogosto je tudi najbolj zastopan pelod v vseh vrstah medu (tudi v cvetlicnem). Kostanjev med pa mora
vsebovati najmanj 86 % peloda pravega kostanja, vseh ostalih vrst peloda je v kostanjevem medu
vecinoma manj kot 3 %. Podrobno zastopanost peloda botani¢nih vrst v razli¢nih vrstah medu si lahko
ogledate v celotnem porocilu.

Senzoricna analiza

V letu 2024 smo analizirali 29 vzorcev cvetlicnega medu, 16 vzorcev gozdnega medu, 7 vzorcev lipovega
medu, 5 vzorcev kostanjevega medu, 4 vzorce akacijevega medu, 2 vzorca hojevega medu in en vzorec
smrekovega medu. 10 vzorcev smo oznacili kot med, ker so imeli mejno elektricno prevodnost med
gozdnim in cvetliénim medom, senzori¢ne lastnosti pa niso bile tipicne za nobeno vrsto medu, kar
nakazuje na mesanico medu razlicnega botanicnega porekla. V takSnem primeru smo cebelarju
svetovali, da med oznaci samo kot med. 1 vzorec je bil fermentiran in mu vrste prav tako nismo mogli
doloditi.
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Slika 1: Dolocene vrste medu v letu 2024.

Dolocitev vrste medu ni vedno enostavna, leta 2024 4 % vzorcev ni imelo oznacene vrste, pri 34 % pa
je to ¢ebelar dolocil napacno.



Senzori¢na analiza medu je bila izvedena v skladu s Pravilnikom o senzori¢nem ocenjevanju medu (UO
CZS, 2023) in je razdeljena na ocenjevanje videza medu, ki zajema ¢&istost, barvo in bistrost. Ocenjevanja
vonja in okusa ter arome, ki zajema sortno znacilnost in obstojnost arome. Senzori¢na ocena medu je
bila izvedena v panelu treh preskusevalcev z veljavno licenco.

36% vzorcev je imelo odli¢no izraZzene lastnosti, 51% vzorcev je imelo prav dobro izrazene lastnosti, 11%
je imelo dobro izrazene lastnosti, 2 % pa slabo izraZzene oziroma netipi¢ne lastnosti. Pomembno je
poudariti, da je med ocenjen glede na tipicno izrazene lastnosti za doloéeno vrsto medu in ne glede na
vSecnost za potrosnika. Kot primer je kostanjev med z odli¢nimi senzori¢nimi lastnostmi, ki ima izrazito
grenek okus, ki je zelo obstojen v ustni votlini, kar ni nujno vSecno za vsakega potrosnika.

Ustreznost oznacevanja glede na zakonodajo

Po prejemu vzorcev so bili le ti preverjeni na ustreznost oznacevanja. Pri oznacevanju se Se zmeraj
pojavljajo napake, najpogosteje manjka ali je nepopolno zapisan kakSen od obveznih podatkov.
Najveckrat manjka oz. sta pomanijkljivo zapisana neto koli¢ina in rok uporabe. V manjsi meri pa teZave
pri oznacevanju predstavlja tudi oznacevanje originalne predpakiranosti (uporaba prelepke), navedba
lota in popolnih podatkov o pridelovalcu medu . V primerih ro¢nega zapisa podatkov pa je potrebna
pazljivost za Citljiv zapis podatkov. 29 % vzorcev je bilo pravilno oznacenih, pri 28 % je oznacevanje
manjkalo, pri 43 % pa je bilo to pomanijkljivo.

Zakljucek

En vzorec ni ustrezal zahtevani zakonodaji glede vsebnosti vode, prav tako je bil ta vzorec fermentiran
in tako neprimeren za prodajo. Vsi ostali vzorci so ustrezali zahtevani zakonodaji glede vsebnosti vode.
Vsi vzorci so ustrezali zahtevani zakonodaji glede vsebnosti HMF. Dolocanje vrste medu zahteva znanje
in izkusnje ¢ebelarja in v nekaterih primerih predstavlja velik izziv, kar se je izkazalo tudi v letoSnjem
letu, saj je bilo 39 % vzorcev brez dologene vrste, oziroma je bila ta dolo¢ena napaéno. Cebelarji so
produktno odgovorni za pravilnost oznacevanja medu, zato je kontrola kakovosti in pravilnega
oznacevanja medu bistvenega pomena tudi v prihodnje.
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