Vabljeni na Vinski veCer v Hisi
kulinarike in turizma

11. 12. 2014,
Z zacetkom ob 18. uri

GostisCe na Trgu, Hisa
kulinarike in turizma

Glavni trg 30
8000 Novo mesto

MENU
Rezine govejega jezika z jabolki
v marinadi iz salotke, ob domaci pogaci

*edkdek

Spinacna juha s éemazevimi zZlicniki in
bobom

Fekkk

Svinjska ribica z bucnim pirejem in
strocjim fizolom,

ob Sopku pora na slivovi omaki
z nageljnovimi zbicami
Krostata s kutino,
prelita z dolenjskim sadjevcem

in trskogorskim medom z rozinam

uuiluielis

VinskKi vecer v Hisi
kulinarike in turizma
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Z veseljem Vas vabimo na Vinski vecer v
Hisi kulinarike in turizma, ki se bo odvijal
v Cetrtek, 11. 12. 2014, ob 18. uri.

Predstavljali bomo vina iz vinske kleti
Kos v druzbi vinarja Rudija Kosa.

Predstavitev in pokusanje vin bomo
popestrili s postrezbo dolenjskih jedi ter z
glasbenim programom.

Cena na osebo je 15 evrov, za 2 osebi pa
25 evrov.

Vinska klet Kos

Vinogradniska druzina KOS ima svoj vinograd
v neposredni blizini gradu Mokrice, kjer
pridelujejo grozdje predvsem za peneca
vina.

Ze davnega leta 1986 je Rudi Kos pridelal
svoje prvo in tudi prvo dolenjsko klasi¢no
penece vino.

Letno pridelajo od 4.000 do 6.000 steklenic
klasicnega penecega vina po klasicnem
postopku pridelave penecih vin.

Sekundarno alkoholno vrenje poteka v
steklenicah. V kolic¢ini pridelave vin so
omejeni, saj pridelujejo vino samo iz
lastnega grozdja.

Poleg klasicnih penecih vin, pod blagovno

znamko Crni KOS, pridelujejo tudi Cvicek
PTP in belo Zvrst imenovano Sivi KOS.
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Prosimo, da Vaso udelezbo potrdite
najkasneje do 9. 12. 2014, na nas
elektronski naslov vinski.vecer@gmail.com,
ali na telefonsko sStevilko 041 767 654,
kamor sporocite ime in priimek osebe
oziroma oseb, ki se bodo udelezile dogodka.

Veselimo se srecanja z Vami!
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