
 

 Vabljeni na Vinski večer v Hiši 
kulinarike in turizma 

 

05.02.2015, 

z začetkom ob 18. uri 

 

Gostišče na Trgu, Hiša 
kulinarike in turizma 

Glavni trg 30 

8000 Novo mesto 
 

 
 

Vinski večer v Hiši 

kulinarike in turizma 
 

 
Belokranjska »špehovka« 

s penino Rosalija, letnik 2011, polsuho 
 

MENÜ 
 

Hladna predjed 
Krožnik hladnih belokranjskih dobrot 
Belokranjec PTP, letnik 2014, suho 

******** 
Topla predjed 

    »Čurile« svaljki z domačo smetano in jurčki 
Sauvignon, letnik 2013, polsuho 

******* 
Glavna jed 

 
Menu 1: Mesni (Jagnječja pečenka na dušenih 
slivah ob krompirju malo drugače ter s sarmo 

bučk, jajčevcev in bajnofškega sira ) 
 

Menu 2: Vegetarijanski (Pečen file potočne 
postrvi ob krompirju malo drugače in s 

popečeno zelenjavo ) 
Modra frankinja, letnik 2013, suho 

******* 
Sladica 

Belokranjska povitica z vanilijevo kremo in 
cimetom 

Botricija (laški rizling), izbor, letnik 2013, 
sladko 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Gostišče na Trgu, 
Hiša kulinarike in turizma 

Glavni trg 30 

8000 Novo mesto 

 

 

E-mail: vinski.vecer@gmail.com 

Z veseljem Vas vabimo na Vinski večer v 

Hiši kulinarike in turizma, ki se bo odvijal 

v četrtek, 5. 2. 2015, ob 18. uri. 

Predstavljali bomo vina iz vinske kleti  

Pečarič, v družbi vinarja Martina 

Pečariča. 

Predstavitev in pokušanje vin bomo 

popestrili s postrežbo dolenjskih jedi ter z 

glasbenim programom. 

 

Cena na osebo je 15 evrov, za 2 osebi pa 

25 evrov. 

Kmetija Pečarič je z vinogradništvom tesno 
povezana že nekaj stoletij. 

 
Podatki o začetkih vzgoje vinske trte pri nas 
so skopi, vendar nas stanje
kmetije, konec 19. stoletja, napeljuje na 
misel, da je kmetija že dotlej
doživela viden napredek. Takrat je imela v 
lasti 2 ha vinogradov, kar je
bilo za tiste čase v Beli krajini izredno 
veliko. 

 
Na domačiji imamo vinsko klet in razstavno-
prodajni prostor, medtem ko se
naši vinogradi razprostirajo v Vidošičih in 
Vinomerju. 
Ponudbo naših odličnih, tako belih kakor tudi 
rdečih, vin dopolnjujejo medeni
izdelki in izdelki iz žganja. 

 

 

 

 

 

 
Prosimo, da Vašo udeležbo potrdite 
najkasneje do 3. 2. 2015, na naš elektronski 
naslov vinski.vecer@gmail.com, ali na 
telefonsko številko 041 767 654, kamor 
sporočite ime in priimek osebe oziroma 
oseb, ki se bodo udeležile dogodka. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Veselimo se srečanja z Vami! 
 

Kmetija Pečarič  


