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Predstavljamo Sentjernejskega kralja eviécka MISELA GORENCA

STAR§1 VESELJE DO
VINOGRADNISTVA IN VINARSTVA
PRENESLI NA MLAJSI ROD

tokeratni tevilki smo se

pogovarjali z MISELOM

GORENCEM, aktualnim

sentjernejskim keraljem
cvicka. Misel prihaja iz vasi
Vratno oziroma iz njenega
zaselka Straznik. Po izobrazbi
Je kmetijsko-podjetniski tehnik.
Studij nadaljuje na Vigji stro-
kovni soli Grm Novo mesto, kjer
zakljucuje program Upravljanje
podezelja in krajine ter ima v
nacrtu izobrazevanje Se nada-
ljevati naprej tudi na visoki soli.
Je élan druzine Gorenc, znane
predvsem po vinogradnistou in
vinarstou. Svoj prosti ¢as rad
prezivlja zunaj v naravi, zelo
rad pomaga doma na kmetiji,
rad plava, smuca in obéasno
hodi v hribe.

PiZe: SABINA JORDAN KOVACIC
Foto: osebni arhiv MISELA GORENCA

Kako se je zafela vafa pot v vinogradni-
stou? Kakdna je zgodovina vinogradni-
stva v vasi drusini?

Zelo rad sem v naravi in to je tudi tu delno
vplivalo na to, da sem se Ze zelo kmalu veselil
preZiveti svoj €as tudi vvinogradu. Najprej smo
imeli malo vinograda cca. 1000 trsov, kjer so se
vsa dela opravijala za hobi. Ce povem kakSen
primer, 5e je takrat za kofnjo uporabljalo e
vrtno kosilnico in mami je 5la z njo kosit, jaz pa
sem imel za igrado eno vrtno kosilnico in sem
hodil zadaj za mami. Tudi pri opravljanju osta-
lih del sem s starsi hodil v vinograd, bil sem ra-
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doveden in jih opazoval, sprafeval ter seveda
tudi pomagal.

Pri obeh starSih, kot je bilo nekaj tipiénega
povsod, so imeli Ze tudi njuni starsi, skrbniki
nasajen vinograd in lastno vino, take sta se oba
tudi srefevala z zacetki pridobivanja znanja in
izkuenj. Potem, ko sta lastniStvo povrsin prev-
zela, sta oskrbo vinograda nadaljevala in nekaj
pricelka se je prodalo, ostalo pa je bilo doma,
namenjenc za predelavo v vino ... Pozneje se
je en vinograd, ki je pokrival polovico parcele
obnovil in na drugi polovici, kier je bila njiva,
se je tudi to spremenilo v vinograd in kupilo
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traktor ter osnovne prikljucke. Mami je hodila
v slufbo, ofe pa se je ukvarjal 3e s prevozi, Po-
zneje, leta 2010, je bila naprodaj sosednja par-
cela, na kateri je vedji del povrsine bil zasajen
s trsi in smo se odlofili za nakup le-te. Po tem
smo se zaceli resno ukvarjati s profesionalno
predelavo grozdja v vina in trienjem le-teh.
Glede na to, da se trudimo pridelovati in tréi-
ti le najbolj kvalitetna vina, se je od samega
zatetka povprasevanje po njih dvigovalo in
tako je to, da zadevoljimo vse stranke, zahte-
valo tudi, da smo se povelevaliin si rekli, da se
gremo zares, da si zadovoljimo prihodek, ki bo



nadomestil tudi tega od opravijanja prevozov,
5 katerimi se je ofe takrat prenehal ukvarjati.

Kje vse so vadi vinogradi in katera vina
pridelyjete?

NaZi vinogradi so v vedjih vinskih goricah nage
obfine, in sicer se zacnejo od vasi Cerov Log
pa vse do vasi Mali Ban. Nekaj vinogradov je
nagih, nekaj pajihimamo v najemu, kajti pov-
pratevanje po naiih vinih se je na trgu hitro
dvigovalo in tako smo najlazje in najhitreje za-
dovoljili stranke, ter s tem tako tudi poskrbeli
k ohranitvi ve€ vinogradov. 5aj bi se drugade
nekatere adstranile, kar pa je po mojem mne-
nju tudi slabost, saj se s tem ne ohranja tradici-
je in se spreminja izgled krajine. Kot pri vedini
dolenjskih vinarjev je tudi pri nas glavno vino
dolenjski posebne? cvitek. Namred to vino je
posebno s kar velikim povpraSevanjem pri
nas in seveda ga lahko pridelujemo le v ving-
rodniern okeliSu Dolenjska, saj je zaS€iten, zato
e prav po mojem mnenju, da to izkoristimo,
Paoleg cvicka v manjsih kolicinah pridelujema
%@ suha vina kot tudi ostala vina, in sicer med
mesanimi e dolenjsko belo vino, sortnimi pa
rose, modro frankinjo zorjeno v barik sodih,
polsuhi rumeni muskat in obéasno se najde Se
kaj drugega predvsem za degustacijo,

Kje ste nabrali nagjved znanja? Kje/Na
kalden nadin se izobrazujete? Zagotovo
Jje poleg teorije potrebna tudi praksa ...
Znanje je osnova za dobro pridelave in prede-
lzvo grozdja in tu se ugimo ves £as. Veliko zna-
nja se prenaa iz strani starfev in ostalih ljudi
7 izkusnjami iz tega podrodja, nekaj se naudis
seveda tudi s svoje strani v praksi. Poleg prido-
bljenega znanja iz starfevske strani, je bilo veli-
ko pridobljenega tudiv Sali, potem na udeleze-
nih tecajih in kot sem Ze prej omenil, kar veliko
zizkuinjami v praksi, ki je pomembna, saj si s
tem bolj in [aZje predstavijas teoretitno znanje
in ga tako tudi ocenis, ali je vedno popolnoma
pravilng, ali tudi ne gisto.

Drugina Gorene se ponafa s kar Sestimi
nazivi za senljernejskega kralja cvidha.
Koliko so te negrade pomembne za vi-
narja?

Res je. Ce biigrali na loteriji, bi tezko tolikokrat
zadeli to in tu je podobno, ampak nam je uspe-
lo. Te nam pomeni zelo veliko, saj je to pokaza-
telj, da se znamo dobro potruditi. To je nagra-
da celoletnega truda in s takim vinom je laZje
biti uspesen na trgu, saj je dokazano kakovos-
ten in tako dobis vedjo voljo tudi za napra],

Lahke reéemo, da so starsi veselje do
vinarstoa in vinogradnistva prenesli na
mlajii rod. Je ofe vas uditelj/mentor?

Drzi, da so starsi veselje do vinogradniitva in vi-
narstva pemagali prenesti tudi na menein sem
zato zelo hvaleien, da imam take starSe. Kajti
to, da starsi znajo prenesti na miadi rod svoje
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znanje in veselje, ima velik pomen, seveda pa
je potem to pot laZje nadaljevatiin nadgrajeva-
ti. Ofe ima tu praksa in izkuden] Ze kar nekaj ter
to deli z mano in mi tako tudi pomaga.

Kuj vse je potrebno pri pripravi vina?
Zegotovo so patrebne tudi razlitue ana-
lize ... Bolj zaupate njim, ali se zanafate
ne soaf olus in znenje?

Osnova je zdrave, dozorelo grozdje in higiena

pripomockov, naprav, prostora od vinograda
do konénega cilja, kjer ga pustimo, da pote-
kajo procesi fermentacije in ravno tako velja
pozngje za posode, kjer shranjujemo ving ...
Pri predelavi grozdja je ves cas potrebno tudi
spremljanje procesov alkoholnega vretja, os-
tanka sladkorjev, temperature, kisline ... po-
zneje veplo ... Pri tem nam veliko pomagajo
rezultati analize vin, katere med drugim opra-
vlja tudi Drudtve vinogradnikov Sentjernejin te
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50 zelo velikega pomena, da ves kje siin ali je
potrebno Ze kaj. Tu je potem potrebno 3e zra-
ven uporabiti znanje ter stvari pravilno peljati
naprej. Na kakovost vina ima vsekakor vpliv
poleg ostalih stvari tudi ckus.

Vemao, da je dela v vinogradih veliko.
Kido vsem vam pomogal

Ja, dela v vinogradih teZko zmanjka skozi celo
leto in tu se s starsi trudimo ves £as, obfasno
pa 3e na pomod priskodijo nasi prijatelji, ki so
zelo vztrajni in nas s tem veliko redijo in smo
jim zato res zelo hvaleZni. Predvsem ob veli-
kem obsegu nekaterih del, ki jih je potrebno
opraviti na hitro, v kratkem &asu, bi bili sami
zelo tezko tako uspesni,

Glede na to, da ste flan fentjernejskega
drugtva vinogradnikov, ali se promovi-
rate skupaj z drugimi vinogradnild? Na
kaksfen nadin skrbite za lastno predsta-
vitev vin?

»Znanje je osnova za
dobro pridelavo in
predelavo grozdja in tu
se u¢imo ves ¢as. Veliko
znanja se prenasa iz
strani starSev in ostalih
ljudi z izkusnjami iz
tega podrocja, nekaj
se naucis seveda tudi s
svoje strani v praksi.«

Kot aktiven vinogradnik in €lan Drudtva vi-
nogradnikov Sentjernej se tudi vsi mi udele-
Fujemo promocijskih mest, skupaj z drugimi

vinogradniki, saj je tudi to velikega pomena za
Sirjenje prepoznavnosti, tako nas kot nalega
kraja. Za lastno predstavitev vin skrbimo na
natin, da se pojavljamo na lokalnih prireditvah
in 3e Sirse. Tu je predvsem potrebno obiskoval-
cem pravilno opisati vina, glede na njihove
znafilnosti in nadin, da jih to potem tudi po-
skusijo in nenazadnje tudi kupijo.

Zagotovo ste ponosni, da je vad cvidek
postal Zupanove vino, kajne?

Ja, zelo smo ponosni, da je nad cvifek ¥
vedkrat postal tudi Zupanove ving, saj se s tem
e dodatno promovira to vino in obéina se s
tem lahko dobre ponaZa,

Kako je z inovativnostfo v vasi dejovno-
&8? Je prisotne in kaj menite o njej?
Inovativnost je prisotna, kar precej, kar ni sla-
bo, Eeprav e ni fisto vse dobro dodelano, kar
pokaZe éas. Kot primer lahko nastejem: opra-
vljanje varstva rastlin z dronom oziroma brez-
pilotnim zrakoplovem, potem so nekateri stroji
za ohdelavo tal v vrsti, eden le-teh je pletvenik
oziroma mendalec trt, kateri poleg Eidfenja
debel hkrati pleve tudi travo v vrsti, potem se
giri tudi strojno obiranje grozdja, obstajajo na-
prave, ki same lofujejo gnile {cikjene) jagode
od zdravih, baterijski pripomocki za rez, vez
trte, traktor, ki se v vrsti pelje sam in Se velike
drugega. Tu menim, da je to super, saj nam je
vedina stvari v veliko pomod, je pa podobno
kot pri vsaki stvari, da imajo, poleg pozitivnih
strani tudi kakSno negativno (npr. visoka cena,
prenos bolezni, onesnaZevanje ckolja itd.).
Ampak nam je vedina v veliko pomo&, tako da
imajo ved pozitivnih strani.

Kako kot mladi vinar vidite prilofnosti
za vas?

Kot mladi vinar vidim priloZnost ohranjevanja
obstojedih tr&sc in z nasimi vini vstopiti tudi
na tréigéa v tujino in s tem Siriti prepoznavnost,
potem doma zgraditi potrebne prostore za
sprejemanje gostov in s tem ustvarjanje vecje-
ga prihodka.

Kalkefni so vadi nadérti za prikodnost?
Najprej imam namen nadaljevati Solanje in ob
tem tudi pomagati doma. Po zakljucku Sola-
nja, pa $e ne vem £isto kam me bo pot zanes-
la. Nacrtovano je nadaljevati vinogradnistvo
in vinarstve ter ostale stvari na nasi obstojedi
kmetiji in jo tudi 3e kaj nadgrajevati, ter tako
morda ostati na njej ali pa poleg nje imeti
drugje 3e delovno mesto. Na nadi kmetiji je
potrebno zgraditi novo klet, saj nas obstojeca
za shranjevanje vina Ze prostorsko ovira, ker
je premajhna. Potem pa e razviti druge redi,
ki so v nagrtu, saj bi radi registrirali dopolnilno
dejavnost turizem na kmetiji in s tem poveéali
prihodek, ter tako tudi zagotovili dodatna de-
lavna mesta in povedali ponudbo za turiste v
nadi obdini. |



